
박상윤 

우규성 

하지훈  

문보람 

정다은 

고범석 

GMO, 이미 여러분 식탁에 있지 않습니까? 



                                  GMO 

                    (Genetically Modified Organism)   

  

      GMO 농산물 

          GMO 동물 

         GMO 미생물 



 육종 – 생물이 가진 유전적 성질을 이용하
여 새로운 품종을 만들어 내거나 기존 품종
을 개량하는 일. 전통 육종법과 유전자 변형
법이 있다. 

GMO는 어떻게 만드나요? 



• 전통 육종법 – 우수한 형질을 가진 개체끼리 
교배 시켜서 더 우수한 형질을 만드는 것. 

http://terms.naver.com/entry.nhn?cid=3442&docId=1524313&mobile&categoryId=3442 

GMO는 어떻게 만드나요? 



유전자 변형법 

GMO는 어떻게 만드나요? 

http://www.mfds.go.kr/gmo/index.do?nMenuCode=41&page=1&categoryCode2=9&page=1&mode=view&boardSeq=3064 



 

 1996년 처음 상업화 

 

 2008년 누적 재배 8억 ha까지 증가 

 

 25개국에서 재배, 30개국은 재배는 하고 있    
지 않지만 수입은 하고 있음. 

    세계에서의 GMO?  



ISAAA(국제농업생명공학정보센터) 





 
현재 대한민국은 위의 8개의 작물을 포함해 총 58

가지 품목의 GM농산물을 승인하고 있다. 

http://www.mfds.go.kr/gmo/index.do?nMenuCode=41&page=1&categoryCode2=9&page=1&mode=view&boardSeq=3064 

  우리나라에서의 GMO?  



GMO란? 

• GM식품 – GM작물을 원료로 가공한 식품 
또는 식품 첨가물을 말한다.  

http://www.mfds.go.kr/gmo/index.do?nMenuCode=41&page=1&categoryCode2=9&page=1&mode=view&boardSeq=3064 



• 식량 문제 해결  
인건비와 노동력이 절감되어 이익 창출 및 식량가격 안정 

 

 

 



 

• 주요 영양소의 증가 
주요 영양소를 고품질, 대량 생산 

 

• 미량 영양소의 증가 
원하는 영양소를 생산할 수 있도록 디자인 

 

 



• 식품안전성문제 
ex) 1989년 트립토판 사건, 1994년 브라질 넛 사건, 2000년 스타
링크 사건 

 
 

http://media.daum.net/foreign/others/newsview?newsid=20121005100311260 
 

http://media.daum.net/foreign/others/newsview?newsid=20121005100311260


 

• 비표적 생물 영향  
ex) 1999년 모나크 나방 사건 

 

• 유전자 전이 및 오염 
ex) 1974년 E. Coli 유전자 전이, 1994년 항생제 마커 유전자
전이, 2001년 멕시코 토종 옥수수 오염, 2002 프로디진 사건  

 



GMO 인식에 대한 설문조사 



  다음의 질문에 답해주세요. 1.그렇다 2.보통이다 3. 아니다 

1 GMO에 대해 알고 계시나요?       

2 GMO작물이 인체유해성을 가지고 있단 의견에 동의하십니까?        

3 GMO작물이 어떤 방식으로 생산되는지 들으신 바 있습니까?        

4 GMO작물이 어떤 경로를 통해 유통되는지 들으신 바 있습니까?        

5 GMO표시가 된 식품을 본 적이 있으십니까?        

6 식품을 살 때 GMO표시를 확인하시나요?        

7 GMO표시제가 시행되고 있다는 걸 아십니까?        

8 
마트에 판매중인 가공식품에 GMO가 사용되었을 가능성이 높다는 
사실을 알고계십니까?        

9 GMO표시제에 신뢰를 갖고 계십니까?        

설문지 질문 내용 
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설문조사 결과 



• GMO가 인체에 유해하다는 사실은 인식하
고 있다. 

→GMO가 인체에 직접 영향을 주어 문제를 일
으킨 큰 사례가 없기때문에 막연하게 몸에 
좋지않다고만 생각 

• GMO가 어떤식으로 생산되고 유통되는지 
모름 

1. 생산과정에서 일어나는 환경문제 
2. 대기업이 지배하는 농업시장에서 농민들이 

입는 피해를 생각하지 못한다. 

설문조사 결과 



• 우리가 잘 모르는 이유 
① 대부분의 가공식품에 GMO표시가 되어있지 

않다. 
② 가공식품을 제외한 생물류는 대형마트에서 

국산만 판매하기에 GMO가 유통될 가능성
이 낮다. 

③ 표시가 되어있더라도 크지 않고 정말 잘 찾
아보아야 확인가능 

④ 정부의 홍보가 미미하다. 
 

GMO 표시제를 아시나요? 



GMO 사용이 의심되는데…. 

GMO사용이 의심되는 수입산 원료를 사용
한 가공식품이지만 대기업들이 이를 숨기
고 있다? 



이렇게 표시를 해야한다! 



GMO 표시제의 정의 

소비자의 알권리를 위해 GMO가 포함된 농수산물이나 가공
식품에 별도로 표시를 하는 제도. 



GMO 표시방법은? 

http://cafe.daum.net/paradigmshifts/gvw9/3?docid=1N717gvw9320120319073824 



GMO 표시제의 기준은? 

https://www.foodsafety.go.kr/fsafe/safeGuideView.fs?idx=33229&cate_id=2012082800371&f_idx=277&imgno=8 



GMO표시제의 주요대상(농산물) 

콩 

옥수수 
유채 

면화 사탕무 
http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&sid1=106&oid=001&aid=0005733146,  

http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&sid1=106&oid=001&aid=0005733146
http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&sid1=106&oid=001&aid=0005733146


한국의 GMO표시제의 문제점 

 

 

• 표시대상품목이 한정 되어있고, 면제대상이 너무 많다. 

 

• 비의도적 혼입허용치가 너무 높다(3%) 

 

• 가공식품의 경우 주요원료가 아니면(5순위) 표시생략이 
가능하다. 

 

• 여러 가공단계를 거쳐 최종제품에 GMO성분이 검출되지 
않으면 표시생략 가능. 



허울뿐인 GMO표시제 

....전체 수입 대두의 76%, 수입 옥수
수의 49%가 유전자변형식품(GMO)
임에도 시중에서 판매되는 과자, 두
부, 두유 제품에 해당 표시가 없는 
것으로 확인됐다…. 
출처:뉴스토마토 기사 

http://www.newstomato.com/ReadNews.aspx?no=361552 



허울뿐인 GMO표시제 

현재 표시 면제 대상 



GMO표시제, 어떻게 하면 나아질까? 

 

 

• GMO 표시에 대한 확실한 기준설립 필요 

 

• 비의도적 혼입 허용치 기준을 낮춰야 한다. 

 

• 가공 식품의 경우 원재료에 대한 GMO 확률 표시 필요 
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감사합니다. 



The Egg Story 

5조 

고진혁 김희창 박은몽 송준민 

     신지윤 안학수 전혜원 



목차 

 Ⅰ. 계란에 대한 일반적인 이야기 
 

 Ⅱ. 친환경 계란의 개념, 시의성, 장점 
 

 Ⅲ. “어울림 농장”   Interview 

 

  Ⅳ. 실제로 생산/소비되고 있는 현황,  

        유통과정, 우수성 

 

 V. 대한민국 계란 등급제의 현황,  

      문제점, 개선점 
 



역할분담 

안학수  조장 & 자료 조사(유통 현황) 

김희창  발표 & 자료 조사 

송준민  PPT 제작 & 자료 조사 

전혜원  PPT 제작 & 자료 조사 

고진혁  자료 조사(인터뷰) 

박은몽  자료 조사(외국과의 비교) 

신지윤  자료 조사(친환경 달걀) 



부활절 계란의 유래 
유럽에서 십자군 전쟁이 일어났을 당시 남편을 전쟁터로 보낸 '로자린드 부인'은 집

을 빼앗기고 먼 산골 마을로 피해서 살았다. 그 마을 사람들은 부인에게 친절하게 

대했고 그 친절에 보답하는 뜻으로 예수의 부활에 대한 상징으로 예쁘게 색칠한 달

걀을 나눠주었다. 달걀에는 부인 집의 가훈인 “하나님의 사랑을 믿자”라고 적혀있었

고 어느 해 부활절, 부인은 길에서 병든 어머니를 찾아 간다는 어린 소년을 만나 위

로하고 달걀 하나를 주었다. 부인과 헤어진 소년은 어머니를 찾던 중 병든 군인을 

만나서 보살펴주고 로자린드 부인에게 받은 달걀을 주었다. 군인은 달걀에 적힌 글

이 자기 집안의 가훈인 것을 보고 놀랐다. 군인은 소년에게 물어서 결국 아내를 다

시 만날 수 있게 되었다.  

부인은 그 후 해마다 부활절이면 자신의 남편을 찾아준 달걀을 이웃에게 나눠주었

고 이것이 유래가 되어 부활절에 달걀을 나누며 예수의 부활을 축하하게 되었다. 
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출처: http://blog.naver.com/8skylife2?Redirect=Log&logNo=184109556 



계란 가격 상승 문제 

*한국계란유통협회  

2년간 계란 유통 가격                                    
담합 

 

**비탄력적인 계란 공급 
 

 

출처 : 

http://www.iusm.co.kr/news/artic
leView.html?idxno=290426 



계란 세척 문제 

 미국    

     -계란의 세척을 의무화    

     -미생물 오염을 최소화하는            
냉장 유통관리에 주력 

 유럽   

     -세척을 금지 

     -산란 계에 대한 살모넬라  
예방 접종 통해 원천적으로 
질병발생요인 통제 

 한국  

     -법으로 규정된 사항 없음 

     -등급을 받기 위해서는  세 
척  의무 

*출처 : http://ollinmom.blog.me/80183874522 



친환경 달걀이란? 

 친환경 달걀의 정의 
-기존의 계란 생산방식과 달리 안전한 먹거리
를 목표로 하여 친환경적인  생산방식을 통해 
생산한 계란 

 

 친환경 달걀의 생산방식 

 

Ⅱ
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무정란과 유정란  
 

무정란 : 수탉 없이 암탉이 홀로 낳은 알 
-부화 불가능 
-공장 형 축산 → 스트레스로 인한 독  
-성장, 산란 촉진제, 항생제를 투여해 강제로 배란 시
켜 얻음 
 

유정란 : 암탉과 수탉의 교배에 의해 생산된 알 
-부화 가능 
-자유롭게 방목 → 스트레스 X 
-성장, 산란촉진제, 항생제 無 → 영양상태 좋음 

 



친환경 인증 

 친환경인증이란? 

-계란 생산 시 항생제나 합성항균제, 호르몬

제등 동물용 의약품이나 인체에 해로운 화학

물질을 일체 쓰지 않았다는 것을 정부에서 공

식 인정한 것 

 
 HACCP 란? 

-’식품위해요소중점관리기준’ 

-최종 제품을 검사하여 안전성을 확보하는 개념

이 아니라 식품의 생산 유통 소비의 전 과정을 

통하여 지속적으로 관리함으로써 제품 또는 식

품의 안전성을 확보하고 보증하는 예방차원의 

개념 

 

 

HACCP 마크 무항생제 마크 

* 출처: 건강한 알집 



Why 친환경 계란 ?! 

 계란은  거의 모든 요리에 빼놓지 않고 쓰이는 필수적인 식 재료 
 

표. 주요국가의 1인당 계란 소비량 (단위: 개) 

*출처 : http ://m.café.naver.com/neobiobiz/8119 



• 1인당 계란 소비 변화( 단위 : 개, kg, 천M/Ton, %) 

• 농가 출하 현황 (단위 : %) 



Why 친환경 계란 ?! 

 식생활에서 많은 비중을 차지하는 식 재료이지만 식품
안정성에 대한 문제가 제기됨 

 

 
녹말+합성수지+색소+응고제  
계란의 절반 가격이면 제작 
 
가짜 계란은 겉이 부드럽고 
깼을 때 흰자와 노른자위가 빠
르게 섞인다. 
 
중국에서 1990년대 중반부터 
제작돼 유통되기 시작 
지속적 단속에도 여전히 판매 

  -중국산 가짜 계란 
 

•출처 : http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&oid=081&aid= 
0002306261&sid1=001&lfrom=band 

 
 

http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&oid=081&aid=000230
http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&oid=081&aid=000230
http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&oid=081&aid=000230
http://news.naver.com/main/read.nhn?mode=LSD&mid=sec&oid=081&aid=000230


Why 친환경 계란 ?! 

 계란 생산과정의 문제 
 -공장 형 축산 
어느 미국 양계업자의 말  

“세상에서 가장 학대 받는 농장 동물은 알 낳는 닭입니다.”  

 

- 각종 영양제, 항생제, 성장호르몬 투여 
"우리나라 육류 1톤당 항생제 사용량(kg)이 스웨덴보다 24배,

노르웨이보다 18배,미국보다 3배나 많다" 

 



친환경 계란의 장점1 
 

 

 
방목 형으로 생산된 계란  
 

-> 스트레스 감소, 면역력 증가  

 

 

-콜레스테롤 함량이 35% 감소  

-포화지방산이 약 22% 감소  

-비타민 A 약 163% 증가 

-비타민E 약 385% 증가  

-항암효과가 있는 베타카로틴이 
790% 증가 

-오메가3지방산이 약 300% 풍부 

 

• 인간에게 미치는 긍정적 영향 



케이지사육VS방목형사육 



친환경 계란의 장점2 

 

 

-자유롭고 쾌적한 환경에서 
스트레스를 적게 받은 행복한 
닭 

-주변의 농업부산물을 이용한 
자가사료를 먹이기 때문에 불
필요한 농업 부산물을 없애 
환경오염 감소 

 

 

 

• 자연에 미치는 긍정적 영향 

*출처 : http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=chiwoo0624&logNo=161641634 



1. 친환경 계란을 생산하게 된 계기는 무엇인가요? 

• 고등학교 은사님께서 유정란을 생산하셨는데 그 은사님의 권유로 처음에 유정란을 알게 되었습니다.  

2. 계란을 세척하시나요? 

• 너무 지저분한 일부 계란들은 세척을 하고 나머지 계란들은 먼지만 제거합니다. 

3. 친환경 계란을 일반 계란보다 3배 비싼 가격에 팔고 있다는데 이로 인한 손해가 큼에도 불구하고 친환경 계란을 생

산하고 있는 계기가 무엇인가요? 

• 먹거리에 대한 안정성이 우선되어야 합니다.  

4. 친환경계란이 가지고 있는 장점? 

• 닭들이 일반 사료를 먹지 않고 아버님께서 직접 만드신 사료를 먹습니다. 

5. 방목하는 계사의 평은 어느 정도이고 닭은 몇 마리 사육하시나요? 

• 평수는 한 동당 150평해서 4동이므로 총 600평, 일 년에 7000마리를 사육하는데 그 중 5000마리는 알을 낳고 

2000마리는 대기 하는 닭 

6. 하루 평균 계란 생산량?  하루 4000개 

7.하루 평균 팔리는 계란 수? 

• 너무 거나 작은 것들은 상품성이 없으므로 주변 분들에게 저렴하게 팔고 나머지 90%정도 즉, 약3600개 정도의 

계란이 팔리고 있습니다.  
 

           “어울림 농장”   Interview Ⅲ. 



8. 급하게 계란 주문량이 는다면 어떻게 행동하시나요? 

• 날짜를 연기해서 배송합니다. 

9. 계란을 유통하는 곳? 

• 70%정도 아버님께서 관리하시는 홈페이지에서 팔고 전라남도 장성에 “한마음공동

시”라는 단체에 15% 원불교라는 단체에 10% 나머지 5%는 학교 급식으로 유통된다. 

10.친환경계란을 생산하시면서 어려운 점이나 힘드신 점은 어떤 것이 있나요? 

• 일단은 관리 측면에서 닭들이 밖에 나가서 놀 때 일기가 좋지 않으면 관리하기 어렵

습니다. 

• 또한 친환경 계란이라고 속이고 파는 사람들이 시장 가격을 교란시켜서 정당한 가격

을 받지 못하는 시장구조가 생성될 때 힘듭니다. 

11.앞으로의 계획은? 

• 현대 사회에 육류를 기피하는 현상이 진행되고 있는데 치료효과나 면역 증가의 기능

성이 첨가된 안전한 계란을 개발하고 싶습니다.  

 



12.다른 친환경계란 생산 농가들과 교류가 있나요? 

• 주변에 있는 생산 농가들과는 교류를 합니다.  

13.마지막으로 친환경계란을 생산하시는 농가주인입장에서 계란을 사먹는 소비자들에게 

하고 싶은 말은? 

• 소비자들이 친환경 계란을 속이는 행위가 발생하고 있다는 것을 인식할 필요성을 느

끼고 농가와 소비자가 소통할 수 있는 장으로써 홈페이지를 만들었습니다. 농가 주민

들이 개방적인 유통방식을 가질 수 있고 소비자들도 안전한 계란을 먹을 수 있을 것

입니다. 

14. 친환경계란과 공장형 계란을 나눌 수 있는 기준이 어떤 것이 있나요? 

• 계란의 외형상 모습으로 알 수는 없어서 현재 생산자 표시를 해서 나누고 있습니다. 

그러나 생산자 표시를 속여서 표시하면 어쩔 수 없기 때문에 직거래 유통이 소비자들

에게 안전할 것입니다.   



생산 

농가 
도매상 

중간 

도매상 
소매상 소비자 

일반 계란의 유통 경로  Ⅳ. 



일반적인 유통경로의 문제점  

 1)가격  

     - 비교적 저렴한 가격이지만 유통과정 중 계란 값 급등  

     -산지가격과 소비자 가격의 괴리 

  
 2)신선도의 문제  

 

 →계란에는 신선도가 매우 중요하기 때문에 상당수의 친환경 계

란 농가들은 직거래 제도를 사용하게 됨 

 



친환경 계란의 유통  

 친환경 계란 유통 현황 
 

뉴스 ‘백화점 친환경 계란이 ‘최하위등급’ 판
정’ 

(출처 :http:/n/ews.heraldcorp.com/view.php?ud=20120918000588&md=20120921003 

626_AR) 

 

신선도 문제를 해결하기 위해서 
친환경 계란 농가들 직접 택배 또는 서
브 스크립션 이용 



실제 유통되는 예시 

 택배로 직거래 하는 경우 

 함께 여는  세상 도농 더하기 
 
 
 
 
 
 
 

품 명 : 토종방사 유정란  
가 격 : 600원 / 개 

 
 
 
 
 
 
 

 품 명 : 소소란 
 가 격 :  550원 / 개 
  

출처 :  http://blog.naver.com/cowns2195 , http://donongplus.com/ 
  
 

http://blog.naver.com/cowns2195
http://donongplus.com/


실제 유통되는 예시 

• 서브스크립션 방식을 이용하는 경우 

 덤앤더머스 두남자 계란 EGG FARM 

 
 
 
 
 
 
품 명 :  착한 꼬꼬계란 
배송단위 : 월 1회 혹은 2회 
가격 :  월 20알 13,300원 
 

 
 
 
 
 
 
품 명 :  1등급 산골특란 
배송단위 :  1주일  
개수 : 10구, 15구  
 

 
 
 
 
 
 
품 명 :  1등급 명품특란 
배송단위 : 월 2회 
가격 : 10개씩 2회 7000원 

출처 : http://www.dummerce.com/index/subscription/detail_subscription.php?p_no=150 
             http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=ark4073&logNo=10150620745 
             http://www.xn--q20b92e38v1ma223b.com/ 
 
 

http://www.dummerce.com/index/subscription/detail_subscription.php?p_no=150
http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=ark4073&logNo=10150620745
http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=ark4073&logNo=10150620745
http://www.두남자유통.com/
http://www.두남자유통.com/
http://www.두남자유통.com/
http://www.두남자유통.com/


친환경 계란 대중화의 한계 

1)가격이 비쌈 
    소비층의 경제적 수준이 다양하기 때문에 생산량을 증  

가시키는데 한계가 있음  
       Cf) 대량생산되는 '일반계란‘ - 개당 150원 정도  
            국내산 영양란(약간 좋은 계란) – 개당 200원 정도  

 

2) 작은 시장 
• 업체간 가격비교가 어려움( 통합된 유통체계의 필요성)  
• 업체 내 합리적 설명의 부족 

3) 신뢰성  
   ‘비싼 돈 주고 산 계란인데 그 비싼 계란을 얼마나 믿고 

먹을 수 있는가?’  



불량 계란 유통 사례 

 
식용 부적합 불량계란 대량 유통시킨 업체 적발 ! 
'축산물 위생 관리법'과 '식품위생법' 위반 혐의 … 
2011년 4월부터 깨진 계란을 식용으로 사용하지 못하도록 하는 법률
이 시행 중이지만, 문제의 업체들은 지역 계란 값 상승 시기를 틈타 
이전의 관행을 되풀이했다. 

*출처 : http://www.nocutnews.co.kr/Show.asp?IDX=2501097 



계란의 등급판정 

 축산물품질평가원 

 

 축산물의 품질을 높이고 유통을 
원활하게 하며 가축 개량을 촉진하기 
위하여 계란에 대해 그 품질에 관한 
등급을 판정 

 
(축산법 제35조 제1항 및 축산법 시행규칙 제38조 제1항) 

V. 



계란 등급 – 스웨덴 
 

• 유기농 계란으로 알을 낳는 닭들이 유기농 식을 

먹고 실내와 실외에서 자유롭게 움직여 다님.  

• 1제곱 미터 공간에 최대 일곱 마리가 함께 지냄 

 

0등급 

• 계란을 낳은 닭들이 실내와 실외에서 자유롭게 

움직일 수 있음 

 
1등급 

• 계란을 낳는 닭들이 실내에서 자유롭게 움직일 수 

있음 대부분의 스웨덴 농장 2등급 

• 계란을 낳는 닭들이 평생 닭장 안에서 지냄. 닭 한 

마리당 최소 750 제곱 센티미터의 공간을 허용함 3등급 



친환경 계란 유통업체 사이트 주소 
 

 http://blog.naver.com/cowns2195 

 http://donongplus.com/ 

 http://www.dummerce.com/index/subscripti
on/detail_subscription.php?p_no=150 

 http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=
ark4073&logNo=10150620745 

 http://www.xn--q20b92e38v1ma223b.com/ 

 

http://blog.naver.com/cowns2195
http://donongplus.com/
http://www.dummerce.com/index/subscription/detail_subscription.php?p_no=150
http://www.dummerce.com/index/subscription/detail_subscription.php?p_no=150
http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=ark4073&logNo=10150620745
http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=ark4073&logNo=10150620745
http://www.두남자유통.com/
http://www.두남자유통.com/
http://www.두남자유통.com/


Q & A 



THANK YOU! 



 

 

                                오숙영, 남선우, 이석, 

                            김도형, 조현민, 천현경 

고추장 어떻게 변했을까? 



목차 
1. 고추장의 생산 – 원인 

                       – 제조과정의 변화 

                       – 구성물의 변화 

                       – 원산지의 변화  

1. 고추장의 유통과정 

2. 고추장의 소비 – 소비자의 심리 

                      – 마케팅  



고추장과 한국인 
한국인의 정체성을 대표하는 매운 맛 

                          바로 고 .추. 장! 
 

 "고추장 작은 단지 하나를 보내니 사랑방에 두고 밥 먹을 때마다 먹으면 

좋을게다. 내가 손수 담근 건데 아직 완전히 익지 않았다.” 

  -연암 박지원 

 고추장은 오래된 퓨전음식????  

 

  고추장의 전신 

 

 한국인이 사랑하는 고추장의 감칠맛, 단맛, 짠맛, 매운맛 

 

 

 

[직접서술] 블로그 집필 - http://blog.naver.com/cyberrang.do class='lime' target=_blank>이진랑의 음식예찬  

 

http://kin.naver.com/open100/<a


전통형 고추장 
개량형 고추장 

(공장제) 

산업화 



전통 고추장의 제조 과정 

고추장의 과학과 가공기술, 2011, 보건에듀, 신동화,권대영,김용석,정도연 공저 
 



공장제 고추장의 제조 과정 

고추장의 과학과 가공기술, 2011, 보건에듀, 신동화,권대영,김용석,정도연 공저 
 



찹쌀 

고춧
가루 

메주
가루 

엿기름 

http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=pagliacci&logNo=70167549373 

 

http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=pagliacci&logNo=70167549373


소맥분 
(맵쌀) 

밀쌀 

나머지  
같음 

혼합 
조미료 
(MSG, 
소르빈산
칼륨) 

http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=pagliacci&logNo=70167549373 

 

http://blog.naver.com/PostView.nhn?blogId=pagliacci&logNo=70167549373


합성 보존료   

1. 미생물의 번식으로 인한 식품의 부패를     방지하기 

위해 사용하는 식품 첨가물 

 

2. 주로 소르빈산칼륨 

 

 

[네이버 지식백과] 소르빈산칼륨 [Potassium sorbate] (두
산백과)  

 

http://terms.naver.com/entry.nhn?docId=1239925


나트륨과 당분 

+ 

+ 

http://terms.naver.com/entry.nhn?docId=1625619 

http://blog.naver.com/yjm0813?Redirect=Log&logNo=110161209063 

http://blog.naver.com/nb7003?Redirect=Log&logNo=120070868123 

 

http://terms.naver.com/entry.nhn?docId=1625619


원산지 
 
 소맥분 : 미국산, 호주산          

 쌀 : 국내산 

 고추양념 : 중국산 

 고춧가루 : 국내산, 중국산 

 태양초 : 국내산 함유량 허위 기재  



생산부터 소비자까지  

                     고추장 공장 

                           고추장 마을  수집상 도매시장 

소매장 
슈퍼마켓 

대형마트 

인터넷 

•재료 수입 

•국내산 재      

     료구입 



고추장 소비형태(80~90년대) 
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고추장 수요량 공장 공급 



최근 고추장 구입률 

51 
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45 
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44 
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48 

전체 20대 주부 30대 주부 40대 주부 50대 주부 
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고추장을 사먹는 이유 

주부들의 식생활 라이프에 따른 고추장 소비행태에 관한 연구(2009)-김미라 

김효정 

편리해서, 41.90% 

장담그는 법은 

알지만 자신이 

없어서, 18.60% 

장담그는 방법을 

몰라서, 16.20% 

기타, 23.30% 

고추장 소비 이유 

http://news.naver.com/main

/read.nhn?mode=LSD&mid=

sec&sid1=107&oid=213&aid

=0000304737 



공장제 고추장 소비자의 특성 
시판 고추장에 대한  

불만 요소 

주부들의 식생활 라이프에 따른 고추장 소비행태에 관한 연구(2009)-김미라 

김효정 

 1.불만 없다(23.4%) 

 2.원료 및 첨가물(21.4%) 

 3.원료의 원산지(19.5%) 

 4.맛(18.1%) 

 

구입시   고려하는 사항 

1. 맛(37.1%) 

 

2.원료 및 첨가물(21.4%) 

 

3.원료의 원산지(14.8%) 

사진 출
처:http://news.naver.com/main/read.nhn?mod
e=LSD&mid=sec&sid1=107&oid=213&aid=000

0304737 



시판 고추장 구입형태 
 전체 응답자의 60%정도가 한 상표를 고집하는 것으로  

    나타남 

 한 상표를 계속 구입하는 이유는 ‘맛’. 

   -그러나 습관적 구매 형태인 소비자 층도 다수 



상표 결정시기 
 매장 방문 전에 상표를 결정한 정도가 3분의 2수준. 

 젊은 층이 쇼핑하다가 결정하는 경우가 상대적으로 높게 나타남. 

 매장 방문 전 결정에 TV광고가 영향을 줌 



대표 상품들의 마케팅 전략 

• 음식=치료 라는 문구를 내걸고 있음 

 

• 한국인의 정서와 사회 참여를 담은 
CF. 
 

 Ex) 11월 베스트 크리에이티브 광고 공동 선정, 대
상 청정원 순창 ‘이유없이 학교 가기가 싫을 
리 없다’편 / ‘한국 엄마들의 매운맛을 보여주
세요.’편 

http://yeon7.com/20171969211  

 

• 주 소비층으로 2-30대를 선정한 감성
적인 광고 

 

Ex) 장동건의 ‘정원아~’편 

http://www.chungjungone.com 

 

• R&D의 활성화로 다양한 고추장 개발과 
제품상 수상 

(주)대상 청정원 순창고추장 

사진출처: 청정원 홈페이지, 네이버 청정원 검색결과 

http://yeon7.com/20171969211
http://www.chungjungone.com/


대표 상품들의 마케팅 전략 

CJ제일제당 해찬들 고추장 

 

 

• 주요 타겟이 30~40대 

 

• 자연의 시간표를 따른다는 건강함을 

내세움.   

  

     Ex)해찬들 cf광고  
http://www.youtube.com/watch?v=sYwmoGaWDu

8&feature=player_embedded 

  

• 맛있게 맵다라는 맛을 강조한 광고 

 Ex)http://www.ad.co.kr/ad/tv/show.cjsp?ukey=5203 

 

• 쿠킹클래스와 레시피제공, 공장견학
등 이벤트 

 

사진출처: 해찬들 홈페이지 



고추장을 통해 본 사회 

1. 점점 더 성장하는 고추장 사업 

2. 젊은 층들을 위해 고추장을 이용한 레시피 또는 쿠킹클

래스를 도입 추진중 

3. 건강함, 치료 등을 강조하는 광고 등장 

4. 비싼 전통 재래식 고추장부터 수입산 재료로 만든 저렴

한 공장식 고추장까지       

5. 대기업의 고추장 시장 독과점 
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